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LL’’ ÉÉQUIPMENT DANS LA QUIPMENT DANS LA 
RESTAURATION MODERNERESTAURATION MODERNE
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OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINS BESOINS 
ComplexitComplexit éé: Diff: Diff éérents crrents cr ééneauxneaux
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OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINS BESOINS 
Environnement/ Environnement/ ÉÉnergie/ Dnergie/ D ééchets/ Eauxchets/ Eaux



OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINSBESOINS
Environnement/ CO2,Environnement/ CO2, ÉÉnergie/ Dnergie/ D ééchets/ chets/ 

EauxEaux
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Tot. utilisateurs    2.600.000

• Bar/Pubs          1.200.000 
• Restaurants     1.000.000

• Hotels                  200.000
• Écoles/Universités 
• Hôpitaux
• Cantines    
• Autre

200.000

6

2,6 millions d’opérateurs professionnels :
- servent 130 millions de repas au jour
- utilisent environs 34 millions de machines 
- consomment 200.000 GWh/année 
- produisent une quantité enorme de déchets



OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINSBESOINS
EfficacitEfficacit éé/ Rentabilit/ Rentabilit éé

RentabilitRentabilit éé de plus en plus critique de plus en plus critique 



OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
Facteur HumainFacteur Humain

Beaucoup de main Beaucoup de main 
dd’’oeuvreoeuvre

Haute productivitHaute productivit éé
Haut rendementHaut rendement



Personnel qualifiPersonnel qualifi éé Personnel non qualifiPersonnel non qualifi éé

OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
ProfessionnalismeProfessionnalisme



OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINSBESOINS
Emotion/ ConvivialitEmotion/ Convivialit éé



Repas structurRepas structur ééss ““ Grab&GoGrab&Go ””
““ Finger FoodFinger Food ””

OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
Life styles nouveauxLife styles nouveaux



OOH: TRENDS/ OOH: TRENDS/ BESOINS BESOINS 
SantSant éé, Hygi, Hygi èène,ne, SSecuritecurit éé alimentaire et alimentaire et 
WellnessWellness

““ VACHE FOLLEVACHE FOLLE ””

A/H1N1A/H1N1

AVIAIRE AVIAIRE 



Proteines & Proteines & 
MatiMati èères grassesres grasses Sain & FraSain & Fra îîss

OOH: OOH: TRENDS/ BESOINS TRENDS/ BESOINS 
Tendances alimentariesTendances alimentaries



OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
Concept restaurants/ chainesConcept restaurants/ chaines
pastapasta



OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
Concept restaurants/ chainesConcept restaurants/ chaines
boulangerie/ sandwichesboulangerie/ sandwiches



OOH: OOH: TRENDS/ BESOINSTRENDS/ BESOINS
Concept restaurants/ chainesConcept restaurants/ chaines
coffee shopcoffee shop



LL’’ INNOVATION EST LA SOLUTIONINNOVATION EST LA SOLUTION

••Environnement/EnergieEnvironnement/Energie
••SantSant éé/ / SecuritSecurit éé alimentairealimentaire
••GoGoûût/ Tendence t/ Tendence alimentairesalimentaires
••Emotion/ ConvivialitEmotion/ Convivialit éé
••ÉÉconomie/ Rentabilitconomie/ Rentabilit éé
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L’INDUSTRIE OOH POUR FAIRE FACE À DES NOUVEAUX BESOINS 
NÉCESSITE D’ÉQUIPEMENT DE NOUVELLE GÉNÉRATION, notamm ent: 



EENVIRONNEMENT NVIRONNEMENT 
LL’’ innovation est la solutioninnovation est la solution

Il serait suffisant de rIl serait suffisant de r ééduire la consommation dduire la consommation d ’é’énergie et nergie et 
les les éémissions de 20% dans notre secteur pour contribuer missions de 20% dans notre secteur pour contribuer 
concrconcr èètement tement àà atteindre les objectifs de Kyoto et le atteindre les objectifs de Kyoto et le 
paquet comunautaire 20/20/20* paquet comunautaire 20/20/20* 

*Selon le protocole de Kyoto, les pays signataires s'engagent à réduire de -5,5% leur émissions de gaz a effet de 
serre sur la période 2008-2012 par rapport au nivea u atteint en 1990
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NOUS POUVONS FAIRE BEAUCOUP 
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ENVIRONNEMENTENVIRONNEMENT
LL’’ innovation est la solutioninnovation est la solution
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ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
(GREEN SPIRIT)(GREEN SPIRIT)

Green spirit est une vGreen spirit est une v ééritable politiqueritable politique (non seulement une mode!)(non seulement une mode!)

Electrolux est la seule compagnie du secteur (grand public et professionnel) 

figurant dans le prestigieux

Une gamme complète de produits à basse consommation d’energie et :

• Toutes usines certifiToutes usines certifi éées es ISO 14001ISO 14001

•• Tous nos produits sont RoHSTous nos produits sont RoHS

•• Produits Produits àà 95%  recyclables95%  recyclables

Certifié par:



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
Lave vaissellesLave vaisselles Green & Clean lineGreen & Clean line

�� RRééduction du temps de rinduction du temps de rin ççageage
••RRééduction de consommation duction de consommation éélectrique de 30%lectrique de 30%
••RRééduction de consommation dduction de consommation d ’’eau de 30%eau de 30%
••RRééduction de produit lessiviel 75%duction de produit lessiviel 75%



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
Armoire frigorifique deArmoire frigorifique de derniderni èère gre g éénnéérationration

••Armoires utilisant Armoires utilisant 
““ cyclopentanecyclopentane ”” dans dans 
ll ’’ isolation sans effets isolation sans effets 
nnéégatifs sur lgatifs sur l ’’ozone.ozone.
•• Impact COImpact CO 22 = 0= 0

•• ÉÉconomie dconomie d ’é’énergie jusqunergie jusqu ’à’à
70% grâce 70% grâce àà la nouvelle la nouvelle 
technologie SMARTtechnologie SMART



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
SystSyst èème de traitement des dme de traitement des d ééchetschets

De 100kg De 100kg àà 1 t/jour de d1 t/jour de d ééchets organiques traitchets organiques trait éés s 
àà une rune r ééduction du volume jusquduction du volume jusqu ’à’à 90% 90% 

COMPACTCOMPACT
De 100 jusquDe 100 jusqu ’à’à 300 kg/jour300 kg/jour

ÀÀ DISTANCEDISTANCE
De 100 kg jusquDe 100 kg jusqu ’à’à 1 t/ jour1 t/ jour



Infra-rougechambre de cuisson 

Micro ondes

ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
HHigh Speed Panini Grilligh Speed Panini Grill
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ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
AirAir --oo--SpeedSpeed

Le four le plus rapide au mondeLe four le plus rapide au monde

�� Temps de cuisson rTemps de cuisson r ééduit de 50%duit de 50%

�� Plus de 20% dPlus de 20% d ’é’économie dconomie d ’é’énergienergie



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
Pasta StationPasta Station

Devant vous un plat de pâtes en Devant vous un plat de pâtes en 
deux minutesdeux minutes

200 plats de pâtes 200 plats de pâtes ::
�� pas besoin de comppas besoin de comp éétences tences 
particuliparticuli èères  res  
�� retrait automatique de lretrait automatique de l ’’amidon amidon 
�� alimentation automatique en eaualimentation automatique en eau
�� en une seule open une seule op éérationration



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
Counter Line  Counter Line  

SystSyst èème antime anti --odeurs et fumodeurs et fum éées, pour finition face aux invites, pour finition face aux invit ééss



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
HP Libero LineHP Libero Line

Appareils Appareils àà haute performance pour haute performance pour 
finition devant le clientfinition devant le client



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
AirAir --oo--steam Touchlinesteam Touchline

SystSyst èème me ““ TouchTouch ”” rrééduisant complexitduisant complexit éé dd’’utilisationutilisation



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
Cook&Chill Cook&Chill ““ AirAir --OO--SystemSystem ””

SystSyst èème unique complet de me unique complet de 
cuisson, refroidissement et cuisson, refroidissement et 
remise en temperature pour remise en temperature pour 
une majeure securitune majeure securit éé
alimentaire et hygialimentaire et hygi èènene



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATION ENVIRONNEMENT ET INNOVATION 
AirAir --oo--DefrostDefrost

�� RRééduction du temps de duction du temps de 
ddéécongelationcongelation de 80%de 80%

�� Perte de Perte de poidpoid: moins de 5%: moins de 5%

�� Cycle de nettoyage des bactCycle de nettoyage des bactéériesries

�� PrPrééservation de la qualitservation de la qualitéé nutritive nutritive 
des alimentsdes aliments

ArmoireArmoire de de décongélationdécongélation sainesaine etet
rapiderapide

�� RRééduction du temps de duction du temps de 
ddéécongelationcongelation de 80%de 80%

�� Perte de Perte de poidpoid: moins de 5%: moins de 5%

�� Cycle de nettoyage des bactCycle de nettoyage des bactéériesries

�� PrPrééservation de la qualitservation de la qualitéé nutritive nutritive 
des alimentsdes aliments

ArmoireArmoire de de décongélationdécongélation sainesaine etet
rapiderapide



ELECTROLUX: LEADER EN ELECTROLUX: LEADER EN 
ENVIRONNEMENT ET INNOVATIONENVIRONNEMENT ET INNOVATION
Chill Therm Chill Therm 

EntréeSortie

Blast chilling

Automatic Integrated cook Automatic Integrated cook –– chill systemchill system
(sans manipulation)(sans manipulation)

Cuisson, refroidissement et conservation dans Cuisson, refroidissement et conservation dans 
la même cuve la même cuve 



CONCLUSIONCONCLUSION
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LL’’ INNOVATION EST LA SEULE SOLUTION INNOVATION EST LA SEULE SOLUTION 



MERCI DE VOTRE ATTENTION


